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SUPPEN & VORSPEISEN

Dal Shorba (Gelbe Linsensuppe)

Chicken Shorba (Hiihnchensuppe)

Samosa

Teigtasche gefiihlt mit Kartoffeln, Erbsen und Kdse

Gobi Pakora

Blumenkohl in Kichererbsenmehlmantel frittiert, mit Soen und
Salatgarnitur

Paneer Pakora

Hausgemachter Kase in Kichererbsenmehlmantel frittiert, mit Sofen und
Salatgarnitur

Bengan Pakora

Aubergine in Kichererbsenmehlmantel frittiert, mit Soen und
Salatgarnitur

Onion Pakora

Frittierte Zwiebelringe in Kichererbsenmehlmantel, mit Sofen und
Salatgarnitur

Champignon Pakora

Champignon in Kichererbsenmehlmantel frittiert mit Sofen und
Salatgarnitur

Chicken Pakora

Hihnchenbrust in Kichererbsenmehlmantel frittiert, mit Soen und
Salatgarnitur

Mixed Pakora

Gemischter Teller von allen Pakoras

Papar

Knuspriges diinnes Knabbergebdck aus Linsenmehl mit Minze und
Tamarinde Sofle

HAUPTGERICHTE

Alle Hauptspeisen werden mit Reis serviert

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

Dal Makhni

Schwarze Linsen mit einer besonderen Gewiirzmischung, in ButtersoBe
gebraten

Mixed Sabji

Allerlei Gemiise der Saison mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Gewiirzen
zubereitet

Saag Paneer

Indischer Rahmkdse mit Spinat

Channa Masala

Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln , Ingwer in wiirziger feiner Sofle
Aloo Bengan

Auberginenstiicke mit Kartoffeln mit Gewiirzen und Sofe angereichert
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Malai Kofta

Gemiisebdllchen aus Kartoffeln, Kdse, Mandeln, Rosinen mit Weizenmehl
frittiert in wiirzigmilder Sofe

Mattar Panir

Indischer Rahmkdse mit griinen Erbsen gebraten, in Curry-Sofe
Bhindi Masala

Gartenfrisches Okra-Gemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, und
Gewiirzen zubereitet

Paneer Masala

Frischer hausgemachter Kdse mit Paprika , Zwiebeln und Chefs Special
Sauce

HUHNCHEN SPEZIALITATEN

Chicken Curry

Hiihnchenbrustfilet in Curry Sofe

Chicken Sabji

Hiihenchenbrustfilet mit Gemiise in wiirziger Curry-Sofie
Chicken Saag

Hiihnchenbrustfilet in Spinat

Chicken Champignon

Hiihnchenbrustfilet mit frischen Champignons in Currysofe
Chicken Korma

Hiihnchenbrustfilet in spezieller, milder Soe mit Mandeln, Kdse, frischen

Kokosflocken und Rosinen

Chicken Windallo (scharf)

Hiihnchenbrustfilet mit Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch, in scharfer
Curry-Sofie

Chicken Jalfrezi (scharf)

Hiihnchenbrustfilet mit Gemdise, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, und Ingwer,

in scharfer Curry-Sofie
Chicken Channa
Hiihnchenbrustfilet mit Kichererbsen in Currysofie

Chicken Gobi
Hiihnchenbrustfilet mit Blumenkohl in wiirziger Sole

LAMM SPEZIALITATEN

Lamm Curry

Lammfleisch von der Keule in Curry-Sofie

Lamm Sabji

Lammfleisch von der Keule mit frischem Gemiise in Currysofie

Lamm Korma

Lammfleisch von der Keule in Sahnesofle mit Mandeln, Cashewniissen und
frische Kokosraspeln

Lamm Champignon
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Lammfleisch von der Keule mit frischen Champignons in Currysofe
Lamm Saag

Lammfleisch von der Keule in wiirzigem Spinat

Lamm Windallo (scharf)

Lammfleisch von der Keule mit Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch in
scharfer Sofle

Lamm Karahi

Lammfleisch von der Keule gebraten mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch und Ingwer

Bhindi Lamm

Lammfleisch von der Keule mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Joghurt
gekocht, anschliefend mit Okra-Gemiise kurz gebraten

Eine Spezialitdt des Hauses

Lamm Dal

Lammfleisch von der Keule mit gelben Linsen, in butter gerdsteten
Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und griinen Peperoni

FISCH SPEZIALITATEN

Fisch Curry

Fischfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, abgestimmten Krdutern und
Gewiirzen gebraten und in einer milden Sofe gegart

Fisch Madras (scharf)

Fisch mit Kokosnuss, Knoblauch, frischen Currybldttern und Tomaten in
scharfer Curry-Sofie

REIS SPEZIALITATEN

Vegetarische Biryani

Gemiise mit Basmatireis mit Zwiebeln, Paprika, Niissen und Rosinen
angebraten. Dazu verschiedene Soflen

Lamm Biryani

Lammfleisch in Basmatireis mit Zwiebeln, Paprika, Niissen und Rosinen
angebraten. Dazu verschiedene Sofien

Chicken Biryani

Hiihnchenbrustfilet in Basmatireis mit Zwiebeln, Paprika, Niissen und
Rosinen angebraten. Dazu verschiedene Soflen

BEILAGEN
Bathura
Frittiertes Fladenbrot
Raita
Wiirziger erfrischender Joghurt mit Gurken und verschiedene Krdutern
Pickles / Mango Chutney
Portion Reis
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GETRANKE

Lassi siiB

Lassi salzig

Panjabi Lassi

(Joghurtdrink mit frischen Currybldttern und Gewiirzen)
Mango Lassi

Chai (Indischer Tee mit Milch und Honig)
Mineralwasser

Cola'#3

Cola light!23°46

Fanta'?

Sprite!#?

Spezi'??

Apfelschorle

Apfelsaft

Mangosaft’
Mangosaftschorle’
Kokosnuss-Ananas-Saft?

BIERE

Bier vom FaB
Alkoholfreies Bier 0,33l
Hefeweizen

Kingfisher 0,33l
Weiwein 0,21

1) mit Farbstoff
2) mit Antioxidationsmittel
3) koffeinhaltig

5) mit SiiBungsmittel
6) enthdlt eine Phenylalininquelle

7) Fruchtsaftgetrdnk mit mind. 19% Fruchtsaft
8) Fruchtsaftgetrdnk mit mind. 31% Fruchtsaft
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